LE PAIN AU MAIS

UN PAIN ATTRACTIF AU 60UT PRONONCE
ET DIFFERENCIANT

THE BAKERY CULTURES
OF THE WORLD




PAIN AU MALS 300

Un délicioun pairn ausec de b farirne de mais

% De la farine de mais

et une touche de curcuma 4% do
pour une jolie mie jaune {faine de mais

% Croustillant grace a sa crodte
recouverte de semoule de mais

% Une note légérement sucrée
grace a ses graines
de tournesol fondantes
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Ce produit est composé uniquement de l'essentiel et les ingrédients
sont tous d'origine naturelle. La seule exception tolérée concerne
l'acide ascorbique, pour son role décisif dans la qualité finale des produits.

INFORMATIONS TECHNIQUES

40495 Pain au mais 300g
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Environ 0-10min 11-13min a 190-200°C Oura fermé 30 pieces 32 cartons

a température ambiante

BR128FRV1 » Septembre 2022 * Crédits photos : A point studio - Photos non contractuelles ® Suggestions de présentation * Mise en page : Claire la Paillette
BV 6034657 Activité de Production de Viennoiseries surgelées ® n°SIRET 491 668 893 00010 - RCS Rennes - (Zone artisanale Olivet) 35530 Servon-sur-Vilaine

Semeule, de maiy
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