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La Baguette Gourmet
aux Graines 280g

Une baguette avec de la farine de blé et une touche de farine de mais
torréfié pour une mie couleur créeme.

Un levain de blé aux graines (tournesol, quinoa, chia, amaranthe et millet)
réalisé dans nos ateliers qui apporte une odeur et une saveur uniques.

Une baguette mariant le moelleux de la mie au croustillant mélange de
graines dans la pate : tournesol, amarante, millet, chia, quinoa rouge, lin
brun, sarrasin ainsi que des flocons de blé d'épeautre.

Un topping de graines, avec du lin brun, lin jaune, quinoa et chia, qui
permet d'apporter plus de gourmandise et un visuel attractif.

Une précuisson sur sole et un seul coup de lame dans la longueur pour
un beau craché et un beau développement.
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Nos recettes Clean Label Bridor sont composées d’'ingrédients d’origine
naturelle et incontournables de la boulangerie.

La seule exception tolérée concerne l'acide ascorbique, pour son réle décisif dans la
qualité finale des produits.
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42332 BAGUETTE GOURMET AUX GRAINES 280G 0-10 min 11-13 min a 210°C 22 pieces 36 cartons 15 mois
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