
Bezeichnung : Weisses
Semmelbrötchen 55g
Artikelnr. : 50624
Herstellungsland : Schweiz
Gewicht pro Stück : 55g
Durchmesser : 4cm < 6cm (+/- 1cm)
Höhe : 5cm (+/- 1cm)
Produkte Typ : Gebacken Tiefgekühlt

Zutaten : Mehle (Weizenmehl, Weizengluten, Gerstenmalzmehl), Wasser,
Kartoffelmehl (Kartoffelflocken, Emulgator E471, Antioxidantien [E301, E304,
E330], Gewürzextrakte, Kurkuma, Stabilisator E450), Salz, Backhefe
(Saccharomyces cerevisiae), Bäckereiverbesserer (Weizenstärke, Emulgator
(E472e), Weizenmalzmehl (Gerste), Glukose, Mehlbehandlungsmittel
(Ascorbinsäure), Enzyme (Weizen)), Gerstenmalzkonzentrat.

Enthält : Gluten.

Kann Spuren enthalten von : Milch, Schalenfrüchte, Eier, Sellerie, Fisch,
Krustentiere, Senf, Soja, Sulfite, Sesam.

ZUSAMMENSETZUNG

MAJ CG 20220405

Brot in Form von Semmel natur und vorgebacken.
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Energie (kJ / kcal) 828 / 198

Fett (g) 0.7

davon gesättigte Fettsäuren (g) 0.2

Kohlenhydrate (g) 40

davon Zucker (g) 0.9

Eiweiß (g) 6.6

Salz (g) 1.3

Nährwerte (pro 100g) :

50624 ~ WEISSES 
SEMMELBRÖTCHEN 55g

Bild Fertigprodukt (gemäß Gebrauchsanweisung).



VERPACKUNG

AUFBEWAHRUNG UND HANDHABUNG

Haltbarkeits datum 6 Monate.

Aufbewahrungsvorschriften
Bei -18°C.
Gefrorenes Produkt. Gefrieren Sie ein
aufgetautes Produkt nicht wieder ein.

Gebrauchsanweisung
Ca. 30 Min. bei Raumtemperatur auftauen
lassen dann für 2 bis 4 Min. bei 200°C in den
Ofen schieben

Hinweis
Die handwerkliche Herstellung dieses Produkts
garantiert kein perfektes Netto-Gewicht oder
perfekte Form.
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► Produktverpackung : Im Karton + Plastikbeutel
► Menge pro Karton : 180 Stück / Karton
► Palettierung : 5 Lagen à 4 Kartons, d.h. 20 Kartons pro Palette

Maße LxBxH
(in mm)

Nettogewicht
(in kg)

Bruttogewicht
(in kg)

Verkaufseinheit 0.055

Karton 590 x 377 x 280 9.900 10.750

Palette 1200 x 800 x 1528 198.000 237.000
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