
Désignation produit : Pain Seigle 
Valaisan tranché emballé 1kg
Code article : 51515
Lieu de fabrication : Suisse
Poids net : 1000g par pièce
Type de produit : Pain précuit 
surgelé

Ingrédients : Farine de SEIGLE 58%, eau, farine de FROMENT, sel, LEVAIN,
levure, GLUTEN, farine de malt d'ORGE, agent de traitement de la farine E300.

Contient : Gluten.

COMPOSITION ET CARACTÉRISTIQUES

Pain de Seigle de 1kg, long, coupé-emballé
(environ 59 tranches de 6mm). 
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Energie (kJ / kcal) 996.86 / 234.56

Graisses (g) 0.96

Glucides (g) 50.18

Protéines (g) 6.29

Sel (g) 2.76

Valeurs nutritionnelles (pour 100g) :

Photo non contractuelle, après remise en œuvre.
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CONDITIONNEMENT

CONSERVATION ET MISE EN ŒUVRE

DLC 180 jours 

Stockage
Conserver à -18°C.
Produit surgelé.
Ne pas recongeler un produit décongelé.
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► Emballage du produit : chaque pain est emballé individuellement.
► Nombre d'unités par carton : 10 pièces par carton
► Palettisation : 36 cartons par palette

Dimensions
(en mm)

Carton 363x363x242
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Ce produit est conforme aux directives légales en vigueur en
Suisse. L’emballage est conforme aux règlements pour
l’emballage alimentaire.
Ces données sont mises à jour continuellement. Néanmoins, les
produits peuvent être soumis à des changements de recette. Les
indications sur les emballages du produit sont déterminantes.
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