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Bezeichnung : Party Brotchen
Mix Sortiment 40g

Artikelnr. : 52333
Herstellungsland : Schweiz
Gewicht pro Stuck : 40g
Produkte Typ : Gebacken
Tiefgekuhlt

Bild Fertigprodukt (geméaf Gebrauchsanweisung).

ZUSAMMENSETZUNG

Sortiment traditionellen Semmeli bestehend aus 6 Sorten, 180 Stuck 8 40g :

- 30 x Rustikales Semmel mit Samen

- 30 x Olivensemmel

- 30 x Traditionssemmel

- 30 x Maissemmel

- 30 x Semmel mit Nussen u. Aprikosen
- 30 x Weiss Semmel

Zutaten : siehe Zusammensetzung.

Enthalt : Gluten, Milch, Sesam, Schalenfruchte (Nuss), Sulfite.
Kann Spuren enthalten von : anderen Schalenfrichten, Eier, Sellerie, Fisch,
Krustentiere, Senf, Soja.

Nahrwerte (pro 100g) :

Energie (kJ / kcal) 1155/ 275

Fett (g) 3.7

davon gesattigte Fettsauren (g) 0.7

Kohlenhydrate (g) 48

davon Zucker (g) 1.2

Eiweif3 (g) 11

Salz (g) 1.3 06 20220324




s Py lICHEF
SORTMENT406 <G 0uumel

ZUSAMMENSETZUNG

» Rustikale Paillasse Semmel : Wasser, helles und rustikales Paillasse-
Mehl  (Weizenmehl, Weizengluten, Malzmehl (Gerste), gemalzte
Weizenflocken, Samen (Sonnenblumen, Leinsamen), Roggenmehl, gerdstet
Gerstenmalzmehl, Mehlbehandlungsmittel (Ascorbinsaure)), Samenlberzug
22% (Sesamsamen, Roggenschrot, Haferflocken), jodiertes Kochsalz,
Backhefe (Saccharomyces cerevisiae).

» Olivensemmel : Mehle davon Paillassemehl| (Weizenmehl, Weizengluten,
Malzmehl (Gerste), Malzmehl gerostet (Gerste) Mehlbehandlungsmittel
(Ascorbinsaure)), Wasser, griine Oliven 6% (Salz,Sauerungsmittel (E270,
E330), Antioxidationsmittel (E300)), jodiertes Kochsalz, Backhefe
(Saccharomyces cerevisiae).

» Traditionssemmel : Mehle, davon Paillassemehl (Weizenmehl,
Weizengluten, Malzmehl (Gerste), Malzmehl gerdstet (Gerste)
Mehlbehandlungsmittel (Ascorbinsaure)), Wasser, jodiertes Kochsalz,
Backhefe (Saccharomyces cerevisiae).

» Maissemmel : Mehl 56 % (Weizenmehl, Maisgriess,
Sonnenblumenkerne, Maismehl, Weizengluten, Malzmehl (Gerste),
Gewurze, Mehlbehandlungsmittel (Ascorbinsaure, Enzyme)), Wasser,
mexikanischer Uberzug 5% (Maisextrudat), Backhefe (Saccharomyces
cerevisiae), jodiertes Kochsalz, Backfett (Rapsol, Rapsol gehartet, Kokosol).

» Semmel mit Walnlissen und Aprikosen : Mehle (Weizenmehl,
Weizengluten, Malzmehl (Gerste), Roggenmehl, Mehlbehandlungsmittel
(Ascorbinsaure)), Wasser, Walnusskerne 4%, getrocknete Aprikosen 4%
(Reismehl, Konservierungsmittel (Schwefeldioxid)), Kochsalz jodiert,
Backmittel (Weizengluten, Weizenmehl, Weizenkeime,
Mehlbehandlungsmittel (Ascorbinsaure), Enzyme), Backhefe
(Saccharomyces cerevisiae), Milchverbesserungsmittel (Laktose, Dextrose,
Magermilchpulver, Buttermilchpulver, Butter, Milcheiweif3).

» Weiss-Semmel : Weissmehl 50% (Weizenmehl, Weizengluten,
Gerstenmalzmehl), Wasser, Mehle (Weizenmehl, Weizengluten, Malzmehl
(Gerste)), jodiertes Kochsalz, Hefe (Kartoffelstarke, Rapsoél), Backtriebmittel
(Weizenstarke, Emulgator (E472e), Malzmehl (Gerste), Dextrose,
Mehlbehandlungsmittel (Ascorbinsaure), Enzyme (Weizen)),
Gerstenmalzextrakt), Milchverbesserer (Laktose, Dextrose,
Magermilchpulver, Buttermilchpulver, Butter, Milcheiweif3).
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AUFBEWAHRUNG UND HANDHABUNG
Haltbarkeits datum 8 Monate.
Bei-18°C.

Aufbewahrungsvorschriften  Gefrorenes Produkt. Gefrieren Sie ein
aufgetautes Produkt nicht wieder ein.

Ca. 30 Min. bei Raumtemperatur auftauen
Gebrauchsanweisung lassen, dann fur 2 bis 4 Min. bei 200°C in den
Ofen schieben.

Die handwerkliche Herstellung dieses Produkts
Hinweis garantiert kein perfektes Netto-Gewicht oder
perfekte Form.

VERPACKUNG

» Produktverpackung : Im Karton

» Menge pro Karton : 180 Stlck / Karton (5 Sorten x 50, jede Sorte ist in
einem Plastikbeutel verpackt)

» Palettierung : 5 Lagen a 4 cartons, d.h. 20 Kartons pro Palette

Mafde LxBxH Nettogewicht Bruttogewicht
(in mm) (in kg) (in kg)
Verkaufseinheit 0.042
Karton 590 x 377 x 280 7.560 8.710
Palette 800 x 1200 x 1528 151.200 196.200

EAN-Karton : 761124942333
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