Désignation produit :

e Cookie Chocolat Noir & Fleur de Sel 30g

e Cookie Pépites de chocolat 30g

e Cookie Chocolat Noir & Noix de Pécan 30g
Code article : 001
Lieu de fabrication : Suisse

Poids net : 30g par piéce

Type de produit : Surgelé

-

Photo non contractuelle

Cookies moelleux, gourmands
et généreux en chocolat Suisse

COMPOSITION CARACTERISTIQUES

Ingrédients : Farine, Chocolat Noir, Beurre, Sucre, Sucre roux, Oeufs, Bicarbonate de Soude, Fleur
de Sel

Contient : Fruits a coques, Gluten, Produits Laitiers

Ces produits ont été fabriqués a partir de produits Suisses (sauf le Sucre roux, la Fleur de Sel, les
Fruits a coques)

Valeurs nutritionnelles Cookie Chocolat Cookie Pépites Cookie Chocolat
(pour 100g) Noir & Fleur de Sel de chocolat Noir & Noix de Pécan

Energie (k] / kcal) 1934/ 463 1956 / 468 2191/ 526
Matiére grasse (g) 25¢g 25g 349

dont acides gras saturés (g) 169 169 159
Glucides (g) 51g 53g 46g

dont sucres (g) 30g 30g 279

Fibres alimentaires (g) 4,1g 349 4,2g
Protéines (g) 6.29 59g 6,89

Sel(g) 1.39 0.87g 0.499




CONSERVATION ET MISE EN OEUVRE

DLUO : 6 mois garantis

Stockage : Conserver a -18°C (max. -21°C)
Produit surgelé. Ne pas recongeler un produit décongelé.

Mise en oeuvre : Sortez les cookies 10 minutes avant de les cuire. Espacez les sur une plaque

de cuisson. Préchauffer le four a 170°C. Les cuire 8 minutes (jusqu’a ce qu'ils dorent
légerement). Les laisser refroidir sur une grille 2 heures et les déguster.

CONDITIONNEMENT

Conditionnement : carton de 120 cookies de 30g : 3x40 cookies de chaque gout.

Palettisation : 2 couches : 1 couche de 9 cartons et 1 couche de 8 cartons.

Dimensions (LxIXh) Poids net Poids brut
encm (en kg) (en kg)
Carton 32.5x24x20cm 3,6 kg 3,95 kg
Palette 80 x 120 x 54,4cm 61,2 kg 82,15 kg

Code EAN article : 7 649988 464713




