
Bezeichnung : Blattspinatkiechli 145g
Artikelnr. : 56003
Herstellungsland : Schweiz
Gewicht pro Stück : 145g
Produktmasse : Ø 10cm
Produkte Typ : Backwaren
Fertigprodukt tiefgefroren
Zertifizierungen : SWISS Label

Zutaten : Füllung 74% enthält : 65% Blattspinat (AG, CH), 28.5% MILCH Region (BS, 
CH), 5% VOLLEI aus Freilandhaltung (BL, CH), 1% Zwiebeln (CH), 0,5% Gewürze (ASI) 
/ Teig 26% enthält : WEIZENMEHL (CH) gluten, teilweise gehärtetes Rapsöl (CH/EU), 
Kokosfett (ASI), Wasser, Meersalz (EU).

Kann Spuren enthalten von : Sojabohnen, Mandeln, Fisch, Weichtiere, Krebstiere, 
Senf, Sellerie, Sesam, Sulfite, Erdnüsse, Lupinen, andere Nüsse.
GVO : Nein / Für Ovo-Lacto-Vegetarier geeignet

ZUSAMMENSETZUNG

MAJ CG 20220324
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Energiewert (kJ / kcal) 697 / 167

Fett (g) 8

davon gesättigte Fettsäuren (g) 3.6

Kohlenhydrat (g) 18.30

davon Zucker (g) <1

Nahrungsfasern (g) 1.5

Protein (g) 5.50

Vitaminen / Mineralstoffe (g) 1.78

Salz (g) 1

Nährwerte (je 100g) :

56003 ~ 
BLATTSPINATKIECHLI 

145g

Foto (Serviervorschlag).

Streng ausgewählte schweizer Rohstoffe für einen gesunden und 
schmackhaften Snack 100% aus der Schweiz.



VERPACKUNG

AUFBEWAHRUNG UND HANDHABUNG
Haltbarkeitsdatum 1 Jahr / 360 Tage ab Herstellungsdatum.

Aufbewahrungsvor
sc-hriften

Lagertemperatur : -18°C
Feuchtigkeit : 0-20%
Tiefgekühltes Produkt. Wenn aufgetaut nicht wieder 
einfrieren.
Nach dem Auftauen 3-4 Tage bei +4-5°C haltbar.

Empfehlung / 
Handhabung wenn
aufgetaut

100% fertig / Fertig gebacken (TK)
Auftauen in der Mikrowelle :
Ca. 5 Min. bei 700 Watt, danach ca. 5-7 Min. im 
vorgeheizten Ofen bei 160°C heiss machen.
Auftauen im Ofen :
Ca. 8-10 Min. bei 100°C in den kalten Ofen, danach ca. 
5-8 Min. bei 160°C heiss machen.
Aufgetaut :
Ca. 10-12 Min bei 160°C im vorgeheizten Ofen heiss
machen.

Chef Gourmet SA - Grand Rue 38A, 1297 Founex, CH - www.chefgourmet.ch
info@chefgourmet.ch +41 22 990 20 20

2

EAN-Karton : 7640116220034 

► Produktverpackung : HD/PE Poly-Bag transparent / lose verpackt
► Kartoninhalt (Stk / Karton) : 30 
► Palettierung : 10 Lagen pro Palette, 12 Kartons pro Lage,
120 Kartons pro Palette

Maße BxLxH
(cm)

Netto Gewicht
(in kg)

Brutto Gewicht
(in kg)

Kartonmasse
aussen 30 x 26,5 x 13 4,35 4,53

Palettenhöhe 145 522 572 (inkl. Palette)
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