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Bezeichnung : Pataclette®
Appenzeller 30g

Artikelnr. : 57512
Herstellungsland : Schweiz
Gewicht pro Stlick : 30g
Produkte Typ : Backwaren
Fertigprodukt tiefgefroren

Foto (Serviervorschlag).

Kleine Kartoffelhalfte ausgehdohlt und mit Appenzeller Kase geflllt.

ZUSAMMENSETZUNG

Zutaten : Schweizer Kartoffel (50% - 15g.), Appenzeller (50% - 15g.).
Enthalt : Milch.

Dieses Produkt wurde unter Verwendung von Nicht-GVO-Zutaten und unter
Verwendung eines Nicht-GVO-Produktionsverfahrens hergestellt. Gemaf
Verordnung (EU) 1830/2003.
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Nahrwerte (je 100g) :

Energiewert (kJ / kcal) 932/ 208

Fett (g) 12.6

davon gesattigte Fettsauren (g) | 6.6

Kohlenhydrat (g) 8.4

davon Zucker (g) 0

Eiweif3 (g) 1

Ballaststoffe (g) 14.7

Salz (g) 0.4 1
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AUFBEWAHRUNG UND HANDHABUNG

Mindestens haltbar bis : 10 Monate garantiert

Bei-18 °C lagern.
Gefrorenes Produkt. Aufgetautes Produkt nicht wieder

einfrieren.

Stellen Sie die Pataclette® in den Ofen fur 15 Minuten bei
180°C. Sofort servieren und geniefRen.

Konservierung

Handhabung

VERPACKUNG

» Verpackung : Karton mit 300 Stlck Pataclette® Appenzeller.
» Palettierung : 80 Kartons pro Palette, 5 Lagen a 16 Kartons oder 24.000

Pataclette® Appenzeller Stuck pro Palette.

M Cosee Netto Gewicht Brutto Gewicht
(HxBXT)
Kartonmasse 20x30x 30 9.000 9.100
Palette 80x120x 164,4 720.000 728.000

EAN-Karton : 7640468420342
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