81276 ~ MADELEINEAU | 1] CHEF
BEURRE 18g G ouwunet

Désignation produit : Madeleine
au beurre 18g

Code article : 81276

Lieu de fabrication : France
Poids net : 18g par piece

Type de produit : Cuit, surgelé,
prét a I'emploi

Photo non contractuelle, aprés remise en ceuvre.

Petite madeleine tout au beurre. Idéale en accompagnement de café
ou comme bouchée gourmande a tout moment de la journée !

COMPOSITION ET CARACTERISTIQUES

Ingrédients : beurre péatissier (25%), farine de blé, sucre, ceufs (23%), miel,
poudres a lever (diphosphates et carbonates de sodium (blé), sel, arbme
naturel.

Contient : blé (gluten), ceufs, lait.
Traces éventuelles de : soja, fruits a coques.
OGM : Non | lonisation : Non

Valeurs nutritionnelles (pour 100g) :

Energie (kJ / kcal) 1897 / 455
Matiéres grasses (g) 28
dont acides gras saturés (g) | 18
Glucides (g) 44
dont sucres (g) 26
Protéines (g) 515
Fibres alimentaires (g) 1.0

Sel (g) 1.1
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CONSERVATION ET MISE EN CHIVRE
DLUO : 360 jours
Conservation et Produits surgelés a conserver au congélateur a -18°C.
stockage A consommer dans les 24h aprées passage au four.

Produit surgelé. Ne pas recongeler un produit décongelé.

Déposer les madeleines encore surgelées sur une grille.
Décongélation / Enfourner dans un four préchauffé a 190°C.
Mise en ceuvre Sortir au bout de 4 minutes et 30 secondes.

Laisser reposer 10 minutes avant dégustation.

CONDITIONNEMENT

» Unité de vente : carton de 140 madeleines

Dimensions (L x | x h) Poids net Poids brut
(en mm) (en kg) (en kg)
Carton 2.520 2.865
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