83019 ~ BRIOCHE il CHEF
NANTERRE 410g G ouwunet

Désignation produit : Brioche
Nanterre 410g

Code article : 83019

Lieu de fabrication : France
Poids net : 410g par piece

Type de produit : Précuit surgelé

Photo non contractuelle, aprés remise en ceuvre.

Brioche traditionnelle précuite a base d'ingrédients naturels.

COMPOSITION ET CARACTERISTIQUES

Ingrédients : Farine de blé, beurre 20%, ceufs, sucre, eau, levure, sel, gluten de
blé, farine de blé malté, agent de traitement de la farine: E300.

Traces éventuelles de : soja, fruits a coque, sésame, sulfites.

OGM : Non | lonisation : Non
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Valeurs nutritionnelles (pour 100g) :

Energie (kJ / kcal) 396 / 1656
Matiéres grasses (g) 21
dont acides gras saturés (g) | 13
Glucides (g) 43
dont sucres (g) 11
Protéines (g) 8.4

Sel (g) 1.1
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CONSERVATION ET MISE EN CHJVRE

DDM 365 jours (sous conservation a -18°C).
CONSERVATION Conservera-18°C.
Produit surgelé. Ne pas recongeler un produit décongelé.

Sortir les brioches et les laisser décongeler 15 minutes au
minimum sur échelle.

MISE EN CEUVRE  Préchauffer le four a 190°C.
Cuire au four rotatif a 150°C, 6 a 8 minutes sans buée
(oura fermé).

CONDITIONNEMENT

» Produit : Brioches Nanterre 410g, précuites surgelées
» Unité de vente : colis de 8 brioches
» Palettisation : 6 couches de 8 colis, soit 48 cartons (384 brioches) par

palette
DImEnSIems Poids net Poids brut
(LxIxh)en mm
Colis 395 x 293 x 263 3,3kg 3,7kg
Palette 1200 x 800 - -

EAN Colis : 13511242314700
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