
NOS BUNS
DESCRIPTION - MISE EN ŒUVRE :

Les « muffins anglais » sont un grand classique des petits-déjeuners et

brunchs américains, servis avec des œufs, du bacon et du cheddar. Ces petits

pains prétranchés, ronds et plats, sont particulièrement moelleux et peuvent

être facilement garnis de salé ou de sucré.

Diamètre : 100 mm (+/- 10 mm)

Hauteur totale : 35 mm (+/- 10 mm)

Poids unitaire : 68 g (+/- 2 g )

Instructions d’utilisation : laisser décongeler durant 3h en chambre froide

(+4°C).

Fabriqué au Royaume-Uni
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Produit n’ayant pas subi de traitement par

ionisation et garanti sans OGM.

Photo non contractuelle

INGREDIENTS :

Farine de BLÉ (enrichie en carbonate de calcium, niacine, fer, thiamine), eau,

semoule de BLÉ, levain de BLÉ séché (farine de BLÉ), levure, sel, huile de

colza.

ALLERGENES :

Voir ingrédients en majuscules et en gras.

Peut contenir des traces d’œuf, lait, soja, maïs.

INFORMATIONS LOGISTIQUES :

UV par carton : 60

Poids net carton : 4,08 Kg

Poids brut carton : 4,30 Kg

Cartons par couche : 6

Couches par palette : 7

Cartons par palette : 42

Dimensions du carton (mm) : 426 x 320 x 238

EAN carton :  5020179011992

Hauteur palette (en mm palette incluse) : 1820

Dimension palette (en mm) : 800 x 1200 (EUR)

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNE POUR 100g :

Energie (Kj) : 1005

Energie (Kcal) : 239

Matières grasses(g) : 1,4

- dont acides saturés (g) : 0,3

Glucides (g) : 48,2

- dont sucres (g) : 0,4

Fibres alimentaires (g) : 2,7

Protéines (g) : 8,5

Sel (g) : 0,97

PRODUIT CUIT SURGELÉ

--------------------------------------

CODE PRODUIT: 1199

--------------------------------------

DDM : 12 mois à -18 degrés

Après décongélation : 

3 jours à +2°C/4°C sachet fermé

--------------------------------------

FICHE TECHNIQUE MISE A JOUR LE 30/01/2025
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