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o PAIN MATS 400g
m@“ CHEFl Maisbrot 400g
o REF. 87495

PRODUIT: Pain de mais, précuit et surgelé 400g

POIDS NET DU PRODUIT PRECUIT : 400g (+/-12g)
DLUO DU PRODUIT : 432 jours
DLUO APRES PREPARATION : 24 heures a température ambiante

CLIENTS CIBLES : Population en général a I'exception des coeliaques.

INGREDIENTS: Eau, farine de mais jaune (24%), farine de BLE, sucre, sel, levure.
Peut contenir des traces de fruits a coque, soja, lait, ceufs, moutarde et graines de sésame.

PREPARATION:

Mettre le produit sur le plateau et laisser décongeler environ 3h a température ambiante. Cuire pendant 10-14 minutes a

200¢°C.

A consommer aprés préparation. Ne jamais recongeler un produit décongelé.
(Les temps et les températures sont uniquement indicatifs, ils dépendent des caractéristiques de chaque four).

INFORMATION LOGISTIQUE
Caractéristiques du carton:

UNITES: 20

EMBALLAGE PRIMAIRE : Sac PEAD avec soufflet latéral

EMBALLAGE SECONDAIRE : Boite en carton
(395mmx295mmx260mm)

EMBALLAGE TERTIAIRE : Film étirable et palette en bois

POIDS NET (kg): 8,000

POIDS BRUT (kg): 8,345 (+/-0,13Kg)

EAN 13: 5604751782410
ITF 14: 15604751782417

Codification du lot:
Voir étiquette. Ex. 1J1070224

INSTRUCTIONS DE STOCKAGE ET TRANSPORT

Produit surgelé.
Conserver le produit a [-182C a - 259C].
Température de transport : -182C (+/-32C).

CARACTERISTIQUES ORGANOLEPTIQUES

Aspect Produit de boulangerie
Aréme Caractéristique
Saveur Caractéristique d'un pain de mais

Caractéristiques de la palette

Cartons p/palette 56
Nb cartons p/couche 8
Nb couches 7
Poids brut de la palette (kg): 490
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Maisbrot 400g

Gorporation REF. 87495

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES
Parametre Limite Méthode
Microorganismes a 302C <1,0 X 10* ufc/g I1SO 4833
Moisissures <5,0 X 10? ufc/g NF V 08-059
Levures <5,0 X 10? ufc/g NF V 08-059
E. coli <1,0 X 10 ufc/g ISO 16649
Coliformes totaux <1,0 X 10? ufc/g NF V 08-050
Staphylococcus coagulase positive <1,0 X 10? ufc/g I1SO 6888
Salmonella spp Non détecté dans 25g PAM 55
Listeria monocytogenes <1,0X 10? ufc/g PAM 17
CONTAMINANTS
Parametre Limite Méthode
Déoxynivalénol <500 pg/Kg HPLC
Zéaralénone <50 ug/Kg HPLC
Ochratoxine A <2,0 ug/kg HPLC
Mélamine <2,5 mg/Kg HPLC/MS
Acrylamide <50 ug/Kg Chromatographie liquide
Dangers physiques (métalliques) <5mm Détecteur de métaux

Parametre Valeurs Tolérances Méthode
pour 100g de produit  g/100g de produit

Valeur énergétique 950K/ Caleul

224kcal Calcul
Matieres grasses 1,6g 0,1-3,1 Méthode de Soxhlet
dont acides gras saturés 0,3g Max. 1,1 Chromatographie gazeuse
Glucides 45,6g 37,6-53,6 Calcul
dont sucres 10,6g 8,5-12,7 HPLC
Fibres alimentaires 3,8g 1,8-5,8 Enzymatique-gravimétrique
Protéines 5,28 3,2-7,2 Combustion
Sel 0,83g 0,46-1,2 Absorption atomique

ORGANISMES GENETIQUEMENT MODIFIES

Les matieres-premieres utilisées dans la fabrication de ce produit ne contiennent ou ne proviennent pas d’Organismes
Génétiquement Modifiés (OGM), en accord avec la réglementation (CE) 1829/2003 et 1830/2003.

CONFORMITE LEGALE

Le produit est formulé et fabriqué en conformité avec toutes les exigences légales applicables, en vigueur au Portugal et dans
I'Union Européenne.

Toute impression de ce document est une copie non contrélée et sa validité doit donc étre confirmée.
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TRADITIONAL CORN BREAD (EXP) 400g

ngredienis: Water, yeliow com four (24%), WHEAT fowr, suger, sall, yesast

May contain traces of nuts, soybeans, sesame seeds, milk, cggs and
mustard.

Igmedemes Agua, rirta de milfo amardo (24%), fanifa de TRIGO, agicar, sal,
s Pode conter vestigios de frutes de casca rija, soja, sementes
de sesamo, leite, oves ¢ mostanda.

bgmedieries Agua, Farna de maiz amadla @
Pucde contener trazas de frutes de cascara, soja, gmnos de sésamo,
leche, huovos y mostaes,

ngrecheris: Eau, faine de mas pore (24%), Grine de BLE, sucre, =l levre.

Peut contenir des traces de fruits a cogue, soja, graines de s&same, lait,
ocufs ot moutarde.
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Batc h/Lote/Lot: fit. lotcompany Lot

Quantity/Cuantidade’
Cantidad/Quartité: 20 UNL.

Met weight'Peso liquide/

Peso net'Poids net: a’m kg
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