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Désignation produit : Fond de pizza
sauce tomate 285g @ 29cm

Code article: 87762

Lieu de fabrication : France

Poids net : 285¢g par piece

Type de produit: Surgelé
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Photo non contractuelle, aprés remise en ceuvre.
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Base a pizza fabriquée a partir d'une pate au levain traditionnelle, nappée de sauce
tomate. La pate au levain est faconnée et étirée main ce qui permet d'obtenir une texture
aérée et un godt de pain a l'ancienne, ainsi qu'un visuel artisanal

COMPOQSITION ET CARACTERISTIQUES

Ingrédients : Pate (70.2%) : farine de blé, eau, huile de tournesol, sel, levure | Sauce
tomate (29.8%) : purée de tomate, pulpe de tomate, eau, huile d'olive, sel, origan.
Contient : céréales, traces possibles de lait et de soja.

Ce produit a été fabriqué a partir d'ingrédients sans OGM et selon un processus de
production sans OGM, selon les réglements 1829/2003 et 1830/2003

Valeurs nutritionnelles (pour 100g) :

Energie (kJ / kcal) 866 / 207
Matieres grasses (g) 2.8

dont acides gras saturés (g) | 0.6
Glucides (g) 374

dont sucres (g) 2.9

Fibres alimentaires (g) 2.5
Protéines (g) 6.7

Sel (g) 1.5

Sodium (g) 590.55 1
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CONSERVATION ET MISE EN CHJVRE

DLUO 365 jours garantis.

Conserver a -18°C. Ne pas recongeler un produit

SIRELEEE décongelé.

Congelée ou décongelée, garnir la base avec vos
ingrédients préférés. Four traditionnel 220°C : 6 min env.
Four a pizza 320°C : 3 min env. Ne pas cuire au micro-
ondes

Mise en ceuvre

CONDITIONNEMENT

» Conditionnement : carton de 20 piéces Fond de pizza sauce tomate @ 29 cm.

Dimensions (L x | x h) Poids net Poids brut
(en cm) (en kg) (en kg)
Carton 26.5x26.5x 26 5.7 -
Palette 120x80x 119 - -

Code EAN article : 3220440112966
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