
Bezeichnung : Charlotte mit Roten 
Früchten 80g
Artikelnr. : 88012
Herstellungsland : Frankreich
Gewicht pro Stück : 80g
Produktmasse : Ø 7cm
Produkte Typ : Backwaren
Fertigprodukt tiefgefroren

Zutaten : Genoiseteig 21% (Weizenmehl (Gluten), Vollei, Zucker, Wasser, Emulgator :
Mono und Diglyceride von Speisefettsäuren, Sorbit (enthält Gluten), Backtriebmittel :
Kaliumtartrat Natriumcarbonate, Salz), Sahne (Milch), roten Früchten Püree 12.9%
(Waldfrüchte (Erdbeeren, rote Johannisbeeren, Brombeeren, Himbeeren, schwarze
Johannisbeeren), Zucker), halbentrahmte Milch, schwarze Johannisbeeren 7.8%,
Himbeere 7.6%, Wasser, Zucker, rote Johannisbeeren 3.9%, Ei gelb, Nappage
(Wasser, Glucoseund Sirup, Zucker, Geliermittel: Pektin, Säuerungsmittel :
Zitronensäure), Kartoffelstärke, Rindergelatine, natürliches Vanillearoma 0.3%,
Geliermittel Zubereitung (Geliermittel : Pektine, Festigungsmittel : Diphosphate
Calciumphosphate, Traubenzucker), Puderzucker, Vanilleschote aufgebraucht.

Kan Spuren Soja, Schalenfrüchten, Sesam, Sellerie, Senf, Weichtieren, Krustentieren,
Fisch Sulfiten, Erdnüssen, Lupinen enthalten.

GVO : Nein | Wasserstoffhaltige Fette : Nein | Schweinegelatine : Nein |
Ionisierung : Nein

ZUSAMMENSETZUNG
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Energiewert (kJ / kcal) 876 kJ / 209 kcal

Fett (g) 9,1

davon gesättigte Fettsäuren (g) 5,4

Kohlenhydrat (g) 26,9

davon Zucker (g) 17,7

Eiweiß (g) 4,2

Ballaststoffe (g) 1,3

Salz (g) 0,17

Nährwerte (je 100g) :

88012 ~ CHARLOTTE MIT 
ROTEN FRÜCHTEN 80g

Foto (Serviervorschlag).



VERPACKUNG

AUFBEWAHRUNG UND HANDHABUNG

Chef Gourmet SA - Grand Rue 38A, 1297 Founex, CH - www.chefgourmet.ch
info@chefgourmet.ch +41 22 990 20 20

2

► Verkaufseinheit (VE) : 16 Stük / Karton

Maße Grösse
(HxBxT) Netto Gewicht Brutto Gewicht

Kartonmasse
aussen 390 x 296 x 62 mm 1,280kg 1,495kg

Palette #1*
> 200 VE

(25 Lagen mit 8 VE)
120 x 80 x 155 cm

256kg 299kg

Palette #2*
> 250 VE

(25 Lagen mit 10 VE)
100 x 120 x 155 cm

320kg 373,75kg

EAN-Karton : 3700478501630

KONSERVIERUNG

Haltbarkeitsdatum : 730 Tage
Verkaufsdatum : 180 Tage
Bei 18°C lagern. 
Nach dem Auftauen maximal 24 Stunden zwischen 0°C
und +4°C aufbewahren. 

Tiefgekühltes Produkt. Wenn aufgetaut nicht wieder einfrieren.

EMPFEHLUNG / 
HANDHABUNG 
WENN AUFGETAUT

Das Produkt auf den Teller geben und 4 Stunden bei
+4°C auftauen.
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*Ohne Palette (+0,15m, +30kg)

88012 ~ CHARLOTTE MIT 
ROTEN FRÜCHTEN 80g
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