
Bezeichnung : Giandujacrème
Sandküchlein 90g
Artikelnr. : 88019
Herstellungsland : Frankreich
Gewicht pro Stück : 90g
Produktmasse : Ø 7cm
Produkte Typ : Backwaren
Fertigprodukt tiefgefroren

Zutaten : Schwarze Schokoladekuvertüre [58% Kakao Minimum] 13.3%
(Kakaomasse, Zucker, Kakaobutter, Emulgator : Soja lecithin), teilentrahmte
Milch, Sahne (Milch), Weizen mehl (Gluten), Milch und Haselnuss Gianduja
Schokolade 10.6% (Zucker, Haselnüsse, Kakaobutter, Voll milch pulver,
Kakaomasse, Emulgator : Soja lecithin), Zucker, Mandel pulver, Butter (Milch),
Eigelb, brauner Zucker, Mandel, Haselnuss, Pistazie, Gelierzubereitung
(Geliermittel : Pektine, Stabilisatoren : Diphosphate - Calciumphosphate).

Kann Spuren Weichtieren, Schalentieren, Fisch, Senf, Sellerie, Sesam, Sulfiten,
Erdnüssen, Lupinen und andere Schalenfrüchten enthalten.

GVO : Nein | Wasserstoffhaltige Fette : Nein | Schweinegelatine : Nein |
Ionisierung : Nein

ZUSAMMENSETZUNG
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Energiewert (kJ / kcal) 1763 kJ / 423 kcal

Fett (g) 24,9

davon gesättigte Fettsäuren (g) 10,6

Kohlenhydrat (g) 39,3

davon Zucker (g) 28,7

Eiweiß (g) 8,3

Ballaststoffe (g) 4

Salz (g) 0,03

Nährwerte (je 100g) :

88019 ~ GIANDUJACRÈME 
SANDKÜCHLEIN 90g

Foto (Serviervorschlag).

Dieses Dessert besteht aus einem knusprigen Butterkeks mit einer 
Giandujacrème und einem Dekor aus Haselnusskrokant.



VERPACKUNG

AUFBEWAHRUNG UND HANDHABUNG

Chef Gourmet SA - Grand Rue 38A, 1297 Founex, CH - www.chefgourmet.ch
info@chefgourmet.ch +41 22 990 20 20
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► Verkaufseinheit (VE) : 16 Stük / Karton

Maße Grösse
(HxBxT) Netto Gewicht Brutto Gewicht

Kartonmasse
aussen 390 x 296 x 50 mm 1,440kg 1,660kg

Palette #1*
> 240 VE

(30 Lagen mit 8 VE)
120 x 80 x 155 cm

345,6kg 398,4kg

Palette #2*
> 300 VE

(30 Lagen mit 10 VE)
100 x 120 x 155 cm

432kg 498kg

EAN-Karton : 3700478501586

KONSERVIERUNG

Haltbarkeitsdatum : 730 Tage
Verkaufsdatum : 486 Tage
Bei 18°C lagern. 
Nach dem Auftauen maximal 48 Stunden zwischen 0°C
und +4°C aufbewahren. 

Tiefgekühltes Produkt. Wenn aufgetaut nicht wieder einfrieren.

EMPFEHLUNG / 
HANDHABUNG 
WENN AUFGETAUT

Das Produkt auf den Teller geben, Plastikband entfernen
und 4 Stunden bei +4°C auftauen.
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*Ohne Palette (+0,15m, +30kg)

88019 ~ GIANDUJACRÈME 
SANDKÜCHLEIN 90g
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