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 CHEF GOURMET SA

 GRAND-RUE 38A

 1297 FOUNEX

 SCHWEIZ

Produktspezifikation
Warenrechtliche Beschreibung : Karamel-Topping
Zertifizierung HALAL  Zertifiziert
Handelsname : Chewy Caramel Topping
Artikel : TOF-042CARA-E6-Z38
Alternative Artikelnummer : 60422
Zolltarifnummer CH : 1702.9033
Produktionsland : Schweiz
Auslobung Ursprung : Swiss Made

Zusammensetzung
karamelisierter Zuckersirup 100,0%

Lieferform
EAN Nettogewicht

VE 7610315604218 1,000 KG
KAR 7610315604225 6,000 KG

Menge 1KG/VE
Menge pro karton/sack/stück 6VE/KAR
Menge pro Palette 84KAR/PAL

Verpackungsinformation
Verpackungseinheit Verpackungsmaterial Identifizierungskode
VE Flasche 02-PE-HD

Deckel or Kappe 02-PE-HD
KAR Karton 20-PAP

Chemische Grenzwerte Ref.Methode
GESAMTFETTGEHALT 0,0 % MAX1,00 IOCCC14(1972)

pH Wert max 4,5 - IOCCC15(1972)

Physikalische Grenzwerte Ref.Methode
Wasseraktivität max 0,700
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Mikrobiologische Grenzwerte Ref.Methode
GESAMTKEIMZAHL max 5.000/g ISO4833

HEFEN max 50/g ISO7954

SCHIMMELPILZE max 50/g ISO7954

ENTEROBACTERIACEAE max 10/g ISO21528-2

KOLIFORME max 10/g ISO4832

E.COLI n.n.*/g ISO16649-2

SALMONELLEN n.n.*/375g ISO6579-1

* n.n. = nicht nachweisbar

Barry Callebaut arbeitet basierend auf der neuesten Version des ISO-Standards für Referenzmethoden,  definiert auf der  International Standard Organization Website

http://www.iso.org.

Anstelle der Referenz-ISO-Standardmethoden werden auch alternative Verfahren gemäß der Validierung nach ISO 16140-Norm durch eine international anerkannte

Körperschaft (z.B. AOAC, Microval, AFNOR) sowie eine ergänzende interne Validierungsstudie über Kakao- und Schokoladenmatrizen verwendet.

Lagerfähigkeit
18 Monat (e) nach dem Productionsdatum unter den empfohlenen Lagerbedingungen

Nährwerte pro 100 g (Berechnung gemäß Literaturdaten)
BRENNWERT 306 kcal ZUCKER (MONO-+DISACCHARIDE) 76,5 g

GESAMTFETT 0,0 g BALLASTSTOFFE 0,0 g

GESÄTTIGTE FETTSÄUREN 0,0 g EIWEIß 0,0 g

VERWERTBARE KOHLENHYDRATE 76,5 g SALZ 0,00 g

RM = Referenzmengen

Empfohlene Lagerbedingungen
Lagern Sie das Produkt in einer sauberen, trockenen (relative Feuchigkeit max. 70 %) und geruchsfreien Umgebung.
Empfohlene Lagertemperatur: 15 - 22 °C

Gebrauchsanleitung

Koscher-Zertifizierung
Kosher Dairy
Zertifikat auf Anfrage. Der Koscher-Status ist auf der Verpackung ausgewiesen (nur für feste Produkte).

Ausgedruckt am 19.06.2026 für Kunden CHEF GOURMET SA
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Lukas Pfirter


