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CHOBA

FARMER-OWNED

41% MILK ORGAMIC
COUVERTURE "PASIONA"

Pasiona 41 % offre une expérience sensorielle généreuse,
portée par de profondes notes de caramel et une texture
onctueuse. Elle révele une subtile harmonie entre la
douceur du massepain et les notes florales de miel — a la
fois réconfortante et complexe. Parfaitement adaptée aux
chefs patissiers, chocolatiers et artisans, cette couverture
au lait allie richesse et élégance dans les bonbons,
ganaches, mousses, glacages et plus encore.

Comme toutes nos couvertures, ce chocolat au lait est né a Pucallpillo, le
village ou se trouve notre centre post-récolte — berceau de nos
chocolats et coeur battant de notre histoire. C'est aussi le village de
Pasiona, membre fondatrice de Choba Choba, qui incarne les valeurs
qui inspirent notre travail : engagement, excellence, persévérance.
Tandis que les artisans recherchent I'équilibre et I'expression dans leurs
créations, Pasiona insuffle une profonde dévotion dans chaque étape de
son parcours — une dévotion qui se retrouve dans nos chocolats.

Pasiona est I'une des membres fondateurs
de Choba Choba et une fiére habitante
de Pucallpillo, un petit village niché dans
la vallée du Huayabamba. Elle incarne la
force, la résilience et la dévotion des
femmes de la vallée. Sur sa petite parcelle
de terre, elle soigne ses cacaoyers avec
autant de constance et d'attention que sa
propre famille. Ses racines sont ancrées
dans cette terre : sa mére fut I'une des
premiéres habitantes de la communauté.
Aujourd'hui,  Pasiona  perpétue cet
héritage avec fierté. Sa ferme est
modeste, mais son engagement est
ferme.

Les femmes jouent un réle central dans le
modéle Choba Choba. Notre coopérative
est dirigée par un leadership féminin
inspirant : les postes de Directrice
Générale et de Présidente sont occupés
par des femmes, tout comme la moitié
des sieges du Conseil d’Administration.
Pourtant, I'égalité de genre reste un défi
majeur dans le secteur du cacao — et la
vallée du Huayabamba n'y échappe pas.

Pour y répondre, nous avons mis en place
plusieurs initiatives: des ateliers sur
I'égalité de genre et la masculinité
positive pour encourager un changement
culturel; un accompagnement sur mesure
qui  permet aux producteurs et
productrices de recevoir un appui
personnalisé en gestion et administration
de ferme — leur donnant les moyens de
réussir selon leurs propres ambitions.

En 2019, Pasiona s'est rendue en Suisse
dans le cadre de voyages d'échange ou
nos producteurs-entrepreneurs
rencontrent chefs, partenaires et clients
en Europe. Son histoire continue
d'inspirer — nous rappelant qu'au coeur de
chaque chocolat d’exception, il y a la
force tranquille de producteurs et
productrices de cacao comme elle.






