
Rencontrez Elmer Alaya

Elmer Alaya Castillo a rejoint Choba 
Choba en 2018 et est devenu un pilier de 
notre communauté. Sur sa plantation de 
4,5 hectares située dans la vallée du 
Huayabamba, il applique une 
organisation exemplaire, alliant rigueur et 
pratiques agroécologiques . Grâce à son 
engagement, Elmer est devenu une figure 
respectée, preuve vivante que l’esprit 
entrepreneurial et la vision à long terme 
peuvent transformer une petite ferme en 
une entreprise prospère et résiliente.

Elmer incarne l’un des principes 
fondamentaux de Choba Choba : les 
producteurs de cacao ne peuvent 
prospérer que s’ils sont reconnus – et se 
reconnaissent eux-mêmes – comme des 
entrepreneurs. Son parcours illustre notre 
conviction : la résilience en cacaoculture 
repose autant sur des pratiques 
agroécologiques que sur une gestion 
professionnelle.

C’est pourquoi nous avons créé le 
Programme d’Entrepreneuriat Choba 
Choba – une initiative unique destinée à 
équiper les producteurs avec l’état 
d’esprit, les compétences et les outils 
nécessaires pour piloter leur exploitation 
avec vision et précision. Chaque 
agriculteur construit et suit un Planning 
Annuel, fixant des objectifs clairs et 
suivant ses progrès tout au long de 
l’année. Grâce au Carnet du Producteur et 
à des outils numériques, ils suivent de 
manière structurée leurs dépenses, 
activités, rendements et revenus.

Esprit entrepreneurial

Le programme inclut également des 
formations en gestion financière, afin 
d’aider les producteurs à mieux 
comprendre leurs coûts, revenus et 
décisions d’investissement. En combinant 
outils pratiques et approche 
personnalisée, ce programme transforme 
la culture du cacao en un véritable 
parcours entrepreneurial.

64% dark organic  
couverture "elmer"
L’une de nos couvertures les plus emblématiques, Elmer 
64 % est un chocolat noir vibrant qui séduit par son 
intensité et son élégance. En bouche, des notes vives et 
acidulées de canneberge et framboise se déploient sur 
une base cacao profonde, relevées d’une pointe de 
poivre subtile qui apporte complexité et relief. Son 
expression aromatique riche et sa structure équilibrée en 
font un incontournable des chefs, pâtissiers et artisans 
pour des créations classiques ou audacieuses.

Quand les savoir-faire se rencontrent...

Derrière chaque grande création chocolatée se cache le travail de deux 
artisans : le professionnel du chocolat et le producteur de cacao. Elmer 
64 % est bien plus qu’une couverture – c’est la rencontre de deux 
univers portés par les mêmes valeurs : précision, passion et quête 
constante de l’excellence.
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