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FARINE DE RIZ

Caractéres généraux

Description Farine de riz avec une grande force de gel

Composition Farine de riz

Poudre blanche

Aspects organoleptiques Odeur typique du riz

Origine Farine de riz moulue a partir de grains de riz nettoyés et polis
Synonymes /
Description

La farine de riz peut étre utilisée dans plusieurs applications comme la
Applications boulangerie ou la confiserie mais également dans des produits salés. Sert
également pour saupoudrer

Propriétés Utilisée pour ses propriétés nutritionnelles et fonctionnelles

Retrouvez toutes les recettes sur le site web www.louisfrancois.com

Réf: QUALFT.203

Les informations contenues dans la fiche technique proviennent de sources que nous considérons de bonne foi

Elles sont données a titre indicatif, sur la base de |'état de nos connaissances a sa date d’émission. Elles n‘exonérent pas Version b
le client de contrdler le produit lors de sa réception. Les informations relatives aux applications n‘engagent en rien notre X
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responsabilité. |l appartient a I'utilisateur, sous sa responsabilité, de s’assurer des conditions et possibilités d’utilisation du
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Spécifications
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Caractéristiques physico-chimiques

Humidité Max 14,5 %
Densité 0,5-0,7kg/L
Points noirs (> 0,2 mm) <10 /175 cm?

Granulométrie
o <250um 90%
e <150 um >50%

Caractéristiques microbiologiques

Flore totale Max 100 000 ufc/g
Moisissures Max 10 000 ufc/g

Levures Max 10 000 ufc/g
Salmonelles Absence dans 25 grammes

Valeur énergétique 1559 kJ / 372 kcal
Lipides 29
- Acides gras saturés 19
Glucides 8249
- Amidon 81,8¢g
Protéines 779
Fibres 199
Sodium 3mg

Les informations contenues dans la fiche technique proviennent de sources que nous considérons de bonne foi Ref: QUALFT203
Elles sont données a titre indicatif, sur la base de |'état de nos connaissances a sa date d’émission. Elles n‘exonérent pas Version b
le client de contrdler le produit lors de sa réception. Les informations relatives aux applications n‘engagent en rien notre X
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Allergénes

Présence Contamination

Volontaire Croisée
Arachides et produits a base d'arachides O Oui Non O Qui Non
Céleris et produits a base de céleri O Qui Non O Qui Non
Céréales et produits a base de céréales contenant du gluten O Qui Non O Qui Non
Crustacés et produits a bases de crustacés O Qui Non O Qui Non
Fruits a coque et produits dérivés O Qui Non O Qui Non
Graines de sésame et produits a base de graines de sésame O Qui Non O Qui Non
Mollusques et produits a base de mollusques O Qui Non O Qui Non
Moutarde et produits a base de moutarde O Qui Non O Qui Non
Lait et produits a base de lait O Qui Non O Oui X Non
Lupin et produits a base de lupins O Oui Non O Oui X Non
(Eufs et produits a base d'ceufs O Oui Non O Oui X Non
Poissons et produits a base de poissons O Qui Non O Oui X Non
Soja et produits a base de soja O Qui Non O Qui Non
Sulfites et Dioxyde de sulfure > 10mg/kg O Qui Non O Qui Non
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Données réglementaires
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Selon les réglements (CE) N°1829/2003 et N°1830/2003, le produit ne consiste
OGM pas et ne contient pas d'OGM, il n’est pas produit a partir de, et ne contient pas
d'ingrédients OGM.

Le produit n"a pas subi de traitement ionisant, de plus il n‘est pas fabriqué a

lonisation . N N .,
partir de matiéres premiéres ionisées.

Le produit n'est pas fabriqué avec des nanotechnologies, et ne contient pas de

Nanoparticules nanomatériaux au sens du reglement CE n°1169/2011.

Régime alimentaire

Compatible Certifié
Halal X
Casher X
Végétarien X
Végétalien X

Conditionnements et stockage

Emballage Sac de 5 kg - Carton de 5 x 5 kg (25 kg) - Palette de 18 cartons (450 kg)
Sac de 25 kg - Palette de 20 sacs (500 kg)

Conditions de conservation Al'abri de I'numidité et de la chaleur en emballage fermé

Durée de vie 1an dans son emballage d'origine fermé.

Codes EAN 5kg: 3700434801361 25kg: 3700434804065

Nous nous réservons le droit de modifier ces données suivant I'évolution de nos données.

Louis Francois
58 rue de Lamirault - 77090 Collégien - France
Tél: 0164 6274 20 | clients@louisfrancois.com
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