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Technische Daten — Meringue Schalen Klein Rund 6g

Artikelnr. MECM125

Bezeichnung des

Lebensmittels Tortenboden von Meringue

Verpackung

Verpackung Einheit* Karton

Menge je Grundverpackung 125 1

Bruttogewicht 6g 1050 g
Nettogewicht 6g 7509

L x B x H(mm) 0x60x20 317 x 310 x118
Durchmesser(mm) 60 =
Karton/Palette - -
*Hauptverpackung

Angaben zu den GréRen

Abmessungen: @ 6 cm

Energiewerte Zusammensetzung Allergene

Energiewert 1772 Kj . o Eier, Soja, Milch, etwaige Spuren von
419 keal Meringue: Zucker, Eiweiss, Schalenfriichten und Erdniissen
Fett <43g Beschichtung: Zucker, pflanzliche Fette

(Kokosnuss, Kakaobutter),

Magermilchpulver, Emulgator: Sojalecithin.
davon gesattigte <349
Fettsauren

Kohlenhydrate 87,1¢g

davon Zucker 86,8 ¢g
Eiweiss 4649
Salz 0,29

Alle Werte werden auf der Basis von 100 g berechnet.



Verbrauchsdatum ab Erzeugung

10 Monate

Haltbarkeit (bei der Versendung)
8 Monate

Ursprung der Rohstoffe

Zucker: Schweiz

Eier: Schweiz

Salz: Schweiz

Schokolade: Verarbeitungsland: Schweiz
Kokosfett: Verarbeitungsland: Schweiz
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