
Ingrédients : 

Appellation : Pâte de grains de café

Catégorie de produit : préparation arômatisante en accord avec la Règlementation Européenne CE no 1334/2008.

Grains de café :

 Variété des grains : Arabica

Origine géogaphique : Ethiopie

Caractéristiques techniques et physico-chimiques

Grains de café (70%)*, huile de tournesol*.

*Produit issu de l'agriculture biologique

Dénomination légale

Caractéristiques produit

Description

Découvrez notre pâte de grains de café Arabica bio révélant un goût intense de café fruité et grillé.

Usages

Utilisation en food service pour toutes les applications en pâtisserie, chocolaterie, glacerie, restauration, 

confiserie. Cette pâte de grains de café peut également être utilisée pour mettre en valeur des plats salés.

Dosage recommandé : 20 à 40g/kg de préparation.

Pâte de grains de café arabica bio - 700g de grains/kg

Caractéristique 

Couleur

Goût odeur

Concentration

Valeur cible 

Brun, marron

Caractéristique du café

700g de grains de café/kg

Allergènes
Lait (Fabriqué dans un atelier qui utilise 

du lait).

fruits à coque, sojaPeut contenir
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FICHE TECHNIQUE



Microorganismes Valeur cible 

Salmonelle :  Absence dans 25g 

Listeria monocytogenes :  Absence dans 25g 

2 236 KJ

539 Kcal

9,1 g

38 g

23 g

34 g

26 g

0,02 g

Type 

d'emballage

Type de 

matériaux

Dimensions 

(mm)

Poids net 

(Kg)

Poids brut 

(Kg)
Contenu

Pot PET recyclable H72 x Ø100 0,5 0,547
500g de pâte 

de café / pot

Carton  de 

regroupement
Carton 227*227*112 2 2,32 4 x 500g

Durée de vie produit : 12 mois

selon le règlement CE n ° 834/2007 

Caractéristiques microbiologiques

Conditionnement

Conservation

Conditions de conservation :

A conserver dans son emballage d'origine fermé de préférence à 

4°C, maximum à 18°C, à l'abri de la lumière. Après ouverture, peut 

se conserver à 4°C pendant 3 mois.

Glucides

dont sucres

Valeures nutritionnelle pour 100g

Proteines

Sel

Matière grasses

dont acides gras saturés

Valeures énergétique

Certification Biologique

Produit issu de l'Agriculture Biologique

La fabrication du produit est certifiée Bio par Ecocert FR-BIO-01

< 10 UFC/g
Escherichia coli beta 

glucuronidase positive 
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Validée par  : Responsable Qualité 

Date : 01/02/2023

Garantie Non-ionisation

Nous certifions que le produit n'est pas ionisé.

Dernière Mise à jour

Garantie Non-OGM

Nous certifions que le produit n'a subi aucune modification génétique conformément à la réglementation 

Européenne UE n°1829/2003, n°1830/2003 et leurs amendements.
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