
Nouvelle couverture blonde

Chocolat blanc au lait caramélisé

Nekli 28%

CONDITIONNEMENT

PROFIL SENSOR IEL

RÉFÉRENCE NOM COUVERTURE BLONDE POIDS NET PAR CARTON DLUO

1709 NEKLI BLONDE 28% 5kg 12 mois à partir
de la date de fabrication

La couverture blonde Villars possède un profil aromatique 
de caramel riche et équilibré avec des notes de caramel 
type lacté (confiture de lait), sucre cuit (nappage), beurré 
et biscuité, accompagnée d’une pointe de sel.
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LACTÉ

CARAMÉLISÉ

(CONFITURE DE LAIT)

(SUCRE CUIT)
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BISCUIT

POINTE DE SEL

COURBE DE TEMPÉRAGE

FONTE
43 / 44°C

AMORCE CRISTALLISATION
26 / 27°C

TEMPÉRATURE 
DE TRAVAIL

27,5 / 29°C

PROFIL AROMATIQU E

Enrobage

Moulage

Tablette

Mousse

Crémeux / Ganaches

USAGES RECOMMANDÉS

PROFIL

Couverture Blonde 28% de cacao -
26% de lait

Couverture fondante et nappante, avec d'intenses 
notes de caramel lacté, subtilement biscuitée avec 
une pointe de sel.

Contenance totale en beurre de cacao

Contenance totale en gras

Contenance en lait entier

CONTENANCE

29%

36,5%

20,5%

36,5%

Le beurre de cacao (matière grasse de la fève de cacao) 
permet d’améliorer la fluidité du chocolat et de faciliter 
l’enrobage. La lécithine de colza est un émulsifiant naturel 
permettant de stabiliser le mélange des ingrédients du 
chocolat.
Une pointe de vanille naturelle est ajoutée dans nos 
chocolats pour exhaler les arômes.


