Bun’N’Roll Burger Premium

Nbre pers. 10

Nos produits Chef Gourmet : Bun'n'Roll 85g, Réf : 36967

Ingrédients

* 1,15 kg de chanterelles fraiches
* 1 kg de macreuse boeuf

* 18 escalopes de foie gras de 30g
ol ® 100 de moutarde a Pancienne
. * Sel

* Piment d’Espelette

Préparations

1. Faire sauter et assaisonner les chanterelles.

2. Ajouter le jus de veau aux chanterelles et laisser
mijoter a feu tres doux.

3. Saisir les escalopes de foie gras et les
assaisonner.

4.Saisir les maquereaux de boeuf portionnés en

morceaux de 100 g et les assaisonner.

S.Répartir une cuillére de moutarde a I'ancienne
sur le fond du Bun’N'Roll prealablement coupé

cn dCLlX.

TE——

6.Disposer la picce de boeuf sur la moutarde puis

le foie gras.
i"‘e" 7.Recouvrir l'ensemble avec le chapeau du

Bun’N'Roll et servir avec le jus de chanterelles.

il CHEF
Gawunet

Une équipe au service du got
'in Team im Dienste des Geschmacks.
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